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PIUGACE.
~JoM DOMaCe!

KATALOG PONUDNIKOV

» DOMACE JE RES DRUGACE ! «
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1IZ OBMOCJA LOKANIH AKCIJSKIH SKUPIN:
TOTI LAS
LAS LASTOVICA
LAS BOGASTVO PODEZELJA
LAS DOBRO ZA NAS
LAS OBSOTELJE IN KOZJANSKO
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CEBELARSTVO CESAR (.}

Klasicni in drzni medeni uzitki z okusom Pohorja

Neko¢ so Slovenci ¢ebelarili na cesarskem Dunaju, danes pa se Cesarjeve cebele pasejo
na enem izmed zelenih biserov Slovenije, Pohorju. S postopnim prebujanjem narave,
glede na nadmorsko viSino, imajo cebele na voljo obilno in dlje ¢asa trajajo¢o paso.
Rastlinje, ki raste in cveti v pogojih, kjer je ¢loveski vpliv minimalen, zagotavljajo visoko
kakovostnem med z geografsko oznacbo. Ko za vsakim kozarcem slovenskega medu,
stoji odgovoren ¢ebelar. Cebelar Marko, s $¢epcem inovativnosti, medu doda domiselne
okuse in jih spremeni v medeno razvajanje brboncic, za kar je prejel stevilne nagrade in

priznanja.
PONUDBA: razlicne vrste medu (cvetlicni,

¢ N
¥ ¥ .. . . .
akacijev, kostanjev, gozdni), kremni med z

¥ Nb ¥
w zanimivimi dodatki (med s cimetom, med s

cokolado in mletimi lesniki), cvetni prah,
CESAR medica — medeno vino, penec¢a medica, darilni
program medenih izdelkov.

Cebelarstvo Cesar, Pot na Rute 8, 2000 Maribor

Kontaktna oseba: Marko Cesar
Telefon: +386 (0) 41 609 348

E-naslov: info@medica-cesar.si
Spletna stran: http://www.medica-cesar.si/ == T

FB: www.facebook.com/hisapenecemedice.cesar

PRODAJNA MESTA: doma, spletna trgovina,
stojnica na razlicnih dogodkih, prodajalne s

slovenskimi dobrotami po Sloveniji

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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é RNI DRAGUL) MDONAE!

Crni dragulj, nalozba v dobro pocutje

Na ekoloski kmetiji Crni dragulj, v nasadu, odmaknjenem od naselij in prometnih cest, rastejo
grmicki aronije, ki v maju zacvetijo, v avgustu pa na njih dozorijo temno vijoli¢ni sadezi. Narava,
sonce in skrbna obdelava poskrbijo za kakovosten pridelek. Ro¢no pobiranje jagod in hitra
lastna predelava pa omogocata skrben nadzor in visoko kakovost produktov.

100 % naravni eko sok aronije, je prejel ZLATO PRIZNANJE na Dobrotah slovenskih kmetij v
letih 2014 in 2015 in srebrno v letu 2016.

Ponosni smo na vse svoje izdelke, saj se resni¢no trudimo, da so prvovrstni. To dokazujejo tudi
ostala priznanja, letos zlato priznanje za aronija Zganje.

Kar tri zlata priznanja za aronija liker - s tem smo leta 2017 prejeli ZNAK KAKOVOSTI.

\.‘

A PONUDBA: sveza aronija in predelani proizvodi:

Q':E@ME 100 % maticni ekoloski sok, ¢aj, sadni namaz,
@m({; E !EE mesani sadni rlamaz, sirup, mveéani sadni sok jurka

T in aronija, susena aronija, Zganje iz aronije ter

izvrstni liker aronijevec

Ekoloska kmetija Crni dragulj,

Gasilska ulica 21, 2000 Maribor
Kontaktna oseba: Lilijana Psajd

Telefon: +386 (0) 41 678 331

E-naslov: lilijana.psajd @gmail.com

Spletna stran: http://www.aronija-eko.si/
FB: https://www.facebook.com/Aronija-EKO

/PRODAJNA MESTA: na kmetiji po dogovoru, vsak \
Cetrtek na stojnici v okviru Dobrot slovenskih

kmetij v Mercator centru Tabor, Maribor, vsako
soboto na stojnici kmetijskih pridelkov v Qlandii
Maribor, na razli¢nih dogodkih in sejmih po

KSIoveniji /

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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EKOLOSKA KMETIA VALENTAN @b

JeMDOMCE!

Predani naravi

Med gri¢i nad Malec¢nikom v vasi Vodole, kjer je tezko najti pobocje brez vinske trte in soseda, ki ni
vinogradnik, lezi ekoloska kmetija Valentan. Tretja generacija vinarjev, je nase prevzela
odgovornost do narave in svoje sile usmerja v pridelavo ekoloskih vin. S spostovanjem tradicije in
novimi znanji, mlada prevzemnika vlagata v prihodnost svojih otrok. Vinogradi, ob skrbnih rokah
gospodarjev in s pomocjo vetra ter sonca, rodijo zdravo grozdje, ki je osnova vrhunskih ekoloskih
vin.

Poleg Zlahtne vinske kapljice, pridelujejo tudi ekoloska Zita, sadje in zelenjavo. Ob prihodu vas
bodo razveselile Zivali, predvsem otroci radi nakrmijo kokoSi, boZajo muce in psa ter konje. Na
vinotoCu boste lahko okusili tradicionalne suhomesnate izdelke brez vsakrsnih konzervansov, meso
iz kible, salame, suhe klobase in odlicno zaseko ter pasteto. Iz peci bo zadiSalo po svezem kruhu in
iz vrta po svezi zelenjavi. V visokodebelnem sadovnjaku pa iz starih sort jabolk stiskajo odli¢en
jabol¢ni sok, ki ga oboZujejo otroci. Posebna ponudba so degustacije vin v stari vinski kleti.

Sodelujete lahko tudi pri trgatvah po dogovoru.
Ekoloska kmetija Valentan,

Vodole 36, 2229 Malecnik
Kontaktna oseba: Simon in Metka Valentan
Telefon: +386 (0)41 571 761 Metka

+386 (0)41 520 549 Simon
E-naslov: svalentan@gmail.com
Spletna stran: http://www.valentan.si/
FB: https://www.facebook.com/ekovalentan/

PONUDBA: vrhunska ekoloska vina, pira, pSenica—
moka, zdrob, ajdova in prosena kasa, bucna
semena, 100% bucno olje, konopljino olje, jabol¢ni
sok in kis, meso iz tunke, suha salama, klobase,
sveze pecen domaci kruh, Stajerska gibanica, jajca,
sezonsko sadje (CeSnje, jabolka, hruske, slive,

korencek, rdeca pesa, hokaido buce, krompir).

PRODAJNA MESTA: na kmetiji, v restavracijah
(Isabella, Pri Damah, Gostilna Pri Lipi, Villa
Rustica,...), bio trgovine (Ajda, Norma),
Zadruga Dobrina, Turisticlna kmetija Pri
Baronu, Zeleni Krog-skupnostno narocanje.

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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HISA VINA DOPPLER ..

EADOMAE

Bogastvo tradicije zakoreninjeno v ljudeh

Na 380 metrih nad morjem, kjer se ponuja 360° razgled na sosednje grice, Pohorje in
avstrijske Alpe, so leta 1815 benediktinci Admont priceli ustvarjati posestvo, kjer danes
Zivijo za in z vinom tri generacije Zensk. DruZinska tradicija pa Zivi v imenu HiSe vina
Doppler. Dedek Ivan je pocasi, a vztrajno, predajal svoje znanje in ljubezen do vina na
mlajse generacije. Na mladih pa je odgovornost, da sledijo sodobnim trendom in okusu
svojih gostov. Ena izmed najmodernejsSih kleti omogoca ustvarjanje pestrega nabora
vinskih mojstrovin.

PONUDBA: izbrana sortna vina, penine: Cuvee
belo, Rizling Cuvee, Sauvignon, Muskat ottonel,
360°, Traminec, Penina Diona, Rose penina,

D EJ’ Efekt, HiSno vino. Z vinom navdihnjena
kulinarika, poroke, poslovna srecanja.

Hisa vina Doppler,

Kozjak nad Pesnico 79, 2201 Zg. Kungota
Kontaktna oseba: Mihaela Krsnik KopsSe
Telefon: +386 (0)41 80 97 37

E-naslov: info@doppler.si

Spletna stran: http://doppler.si/

FB: www.facebook.com/dopplerwine/

PRODAJNA MESTA: spletna trgovina

sauvignon

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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IZLETNISKA KMETUA TIKVA 5.

DOMaE!

IzletniSka kmetija Tikva, v centru Limbusa, je vpeta med najvecje naravne znamenitosti
regije. S Pohorjem na eni strani ter vinsko cesto, Meranovim in reko Dravo na drugi,
ponuja idealno izhodisce za zacetek ali zakljucek dneva, ki ste se ga odlodili prezZiveti v
druzbi vasih najblizjih. Na kmetiji vam postrezejo s hrano, ki ohranja tradicijo slovenske
kulinarike, Zita, sezonska zelenjava ter $¢epec navdiha gospodinje, ki pricarajo klasicne,
zdrave in domiselne jedi. Prostora imajo za skupno 95 gostov. Kmetija je tudi izhodiS¢na
tocka za pohodnike in kolesarje.

ﬁONUDBA: ob vikendih prostor za druzenje m\
sprostitev, toplo pripravljene jedi in narezki iz

lokalnih  in  doma pridelanih  sestavin,
<i : i , I I KVA nedeljska kosila, narezki za zakljucene
skupine, druZine in posameznike. Vina iz
: =4 . ) lokalne Podpohorske vinske ceste in ekoloski
pr‘lprava domac ik Jedl sokovi ekoloske kmetije Hauptman. Higna
ponudba — tikve, zelene, oranzne ali rumene,
kuhane, pecene, polnjene, kot olje, v juhi ali
/Izletni§ka kmetija Tikva, marmeladi. /
Lackova cesta 267, 2341 Limbus
Kontaktna oseba: Natasa Krizman Repolusk
Telefon: +386 (0) 31 218 963
E-naslov: biotikva@gmail.com

KFB: https://www.facebook.com/tikva.si/ [ —

PRODAJNA MESTA: na kmetiji

ODPIRALNI CAS: po dogovoru J
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KMETIA SKOK M

]
: v

JeM DOMAE!

Le skok iz Maribora, natancneje v RoSpoh pod Sv. Urbanom najdete Kmetijo Skok. S
sezonsko ponudbo svezega in predelanega sadja in zelenjave, Ze desetletja skrbijo za
zadovoljne kupce, ki jih sprejmejo na domu, postrezejo na mariborski trznici oz. pripeljejo
sveze sadje v njihovo sosescino.

Ze vet generacij na kmetiji Zivi z naravo in se poskusa prilagoditi njenim spremembam ter
slediti navadam in okusom kupcev. Kako bolje poskrbeti za lastno zdravje in naravo, kot z
odgovornimi postopki v sadovnjakih, vinogradih in na poljih. Vpetost v nacionalne in
mednarodne sheme kontrole, daje kmetiji Skok znanje in odgovornost, da ohranijo
zdravje narave in kupcev. Ze od kar se je v Sloveniji pri¢ela integrirana pridelava sadja so
vkljuceni v to shemo kakovosti, od leta 2012 so s pridelavo jabolk vklju¢eni v GLOBAL
G.A.P. certifikacijo in od leta 2018 tudi v Izbrano kakovost Slovenije. In kako bolje spoznati
svoje kupce kot v pogovoru z njimi, kjer zaupajo svoje okuse, zZelje in skrbi.

PONUDBA: jabolka, breskve, jagode,

grozdje, suho sadje, solata (zelena,
radic), korenje, lus¢ena fizola, strocja
fizola, bucke, rdeca pesa, ¢ebula, ¢esen,

sadni sokovi in marmelade, jabol¢ni kis.

Kmetija Skok, RoSpoh-del 94, 2351 Kamnica
Kontaktna oseba: Erna Skok TIPSR §
Telefon: +386 (0) 41 506 918 (IR TAIE o
E-naslov: beno.skok@siol.net il L L

PRODAJNA MESTA: prodajalna na kmetiji,
Trg svobode (sreda, petek), osrednja
mariborska trZnica (sobota, poleti tudi v
nedeljo)

ODPIRALNI CAS: 8.00 do 20.00
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PERMARMAKULTURNI -
INSTITUT MARIBOR MM

"Jej zdravo, podpiraj naravo."

Sistem v katerem Zivimo iz okolja jemlje. A vendar obstaja drugacen nacin. Nacin Zivljenja, ki
okolju tudi vraca. Sistemi, ki niso le trajnostni, ampak tudi ekonomsko upraviceni. Temelj
delovanja Permakulturnega insituta je slediti naravi!

Svoje poslanstvo izpolnjujejo z grajenjem demonstracijsko — raziskovalnih centrov, ki iz prve
roke prikazujejo pozitivni doprinos trajnostnega nacrtovanja, javne predstavitve in predavanja,
pridelava svezZe zelenjave za Zabojcek zdravja.

PridruZite se jim lahko kot posameznik ali druzba. Prostovoljec, zaposlen ali partner. Jih
podprete financno, materialno ali z idejami. Lahko pa za njih zastavite le dobro besedo.

/PONUDBA: nacrtovanje trajnostnih \
. sistemov, javne predstavitve in predavanja,

PermakUIturnl optimizacija kmetijskih strojev, demonstracijsko —

institut Maribor raziskovalni center (ogledi za skupine).

Zaboj¢ek  zdravja: zelenjava nadstandardne

ekosistemske kakovosti, prevzem zabojcka v

Mariboru, Celju in Ljubljani. /

PRODAJNA MESTA: na kmetiji,
spletna trgovina, stojnica na razli¢nih
dogodkih

~

Permakulturni institut, Betnavska cesta 116, Maribor,

Uc¢no Demonstracijski center PobreZje, Dalmatinova ulica 13, Maribor,
Uéno demonstracijski center Tréova, Malecnik

Kontaktna oseba: Jernej Domanjko

Telefon: +386 (0)40 884 243

E-naslov: jernej.domanjko@permakulturni-institut.si

Spletna stran: http://permakulturni-institut.si/

FB: https://www.facebook.com/PermakuIturni-In%CS%Altitut-Maribor/

[ ODPIRALNI CAS: po dogovoru }
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POSESTVO SONCNIRA) @0

Posestvo SONCNI RAJ ponuja sveZino in drugaénost, tako zaradi svoje lege kot tudi
zaradi svojega pristopa. Vas obisk na Vodolah naj bo dozivetje, tako za odrasle kot tudi

za otroke.

Prebudite avanturista v sebi in spremenite pogled na svet. Pogled usmerite navzdol in
poletite nad medonosnimi rastlinami, ki tvorijo pisane vzorce narave na Posestvu

SONCNI RAJ.

Cebele poletijo iz panja nekaj sto metrov, lahko pa tudi do 5 km dale¢. Cebelji let vam
nudi 340 metrov dvojnega preleta nad prepletom sadnega drevja, robidnic, jagodicevija,
zelisc ter cvetic, ki polnijo travnike na posestvu.

Posestvo
SONCNI RA]

ﬁONUDBA: organizacija dogodkov (Medeni darm
d

elavnic (ritual hoje po Zerjavici, joga v naravi),
srecanj (teambuilding), izobrazevanj (u¢ni ¢ebelnjak,
Sirjenje zavesti o odvisnosti cloveka od narave),
zipline za otroke in odrasle. Ponudba zelis¢nih ¢ajev
(konopljin,  Zajbljev, ameriski slamnik, ¢ajna
mesanica), sirupov (konopljin, Zajbljev, sivkin,
ameriski slamnik, bezgov), Zita (pirina moka, pirin
zdrob, ajdova moka, ajdova kasa, ajdov zdrob,
konopljina moka), zelis¢a, CBD kapljice - ekstrat

industrijske konoplje, izbrane vrste medu z esenco
wke, Zajblja, mete, ingverja, konoplje in zlata. /

Kontaktna oseba: Bogdan Mak
Telefon: +386 (0) 51 472 554
E-naslov: bogdan@sonce.je
Spletna stran: www.mismo.bio

/Posest\m SONCNI RAJ, Vodole 2, 2229 Maleénik \

\FB: https://www.facebook.com/posestvosoncnirai//

PRODAJNA MESTA: na posestvu, prodaja
v spletni trgovini

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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VINO JAMNIK L

JEMDONEE
Klasicni in drzni medeni uzitki z okusom Pohorja

Sredi razgibanih Slovenskih Goric, kjer pogled zaide v sosednjo Avstrijo, druzina Jamnik
prideluje pester nabor Stajerskih belih vin. Ko ¢lovek prisluhne naravi, mu ta pove, kje naj
posadi trto, da bo obrodila najboljSe sadove, iz katerih je mogoce, ob skrbnem ravnaniju,
pridelati najboljSe vino. Pri Vina Jamnik sledijo znanju prednikov. Njihovi vinogradi lezijo
na pobodjih, kjer klima varuje in z razmerjem toplega in hladnega zraka sooblikuje bogato
aromo vina. Z odgovornim delom v vinogradu poskrbijo, da trta ni preobremenjena in
dovolijo pridelku, da dozori do svoje naravne polnosti. SpoStovanje tradicije prednikov in
narave, se nadaljuje tudi v kleti. S fizikalnimi postopki poskrbijo, da je njihovo vino brez
dodatkov. Tako ohrani bogato aromo ter svez in poln okus.

,’7 PONUDBA: Tincek, Rose, Renski
rizling, Kerner, Rumeni muskat,

VIND
&MNDK Traminec, Chardonnay

Vino Jamnik, Svecina 13, 2201 Zg. Kungota

Kontaktna oseba: lvanka Jamnik

Telefon: +386(0)2 656 49 31,+386(0)40 247 468

E-naslov: vinojamnik@gmail.com

Spletna stran: https://www.vinojamnik.si/

FB: https://www.facebook.com/vinojamnik/ PRODAJNA MESTA: nakup mozZen
na domu, moznost dostave.

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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VINOTOC PLIBERSEK Qb

DozZivetje izvrstnih okusov vina in hrane

V Vinotoc€u Plibersek tradicija dobi novo podobo in je hrup mesta oddaljen za sosednjim
hribom. Pod najbolj znanimi slovenskimi goricami, kjer je doma vinsko srce, si sami ali v druzbi
privoscite oddih. Ko so otroske sanje postale odlo¢nost, da bo na stari babicini kmetiji zaZivel
prostor, kjer gostje najdejo vse kar potrebujejo za dobro pocutje:

VINO, ki ima v osr¢ju Svecine tako dolgo tradicijo, da Se domacinom ne seZe vec spomin tako
dalec.

HRANA z domacega vrta, ki ohranja pristne in domace okuse, ki jim gospodinja dodajajo
kancek drznosti in trenutnega navdiha.

OKOLIE, ki ga sooblikujejo razgled na vinograde in stara kmecka arhitektura, ki s prenovo ni
izgubila bistva, le pridobila svezino in nove pomene.

VESELJE, do druZenja in dela s sadovi narave in zapuscine nasih prednikov.

OBCUTEK, ki se ga ne da opisati, le zaéutiti.

g )

Kmetija Plibersek, Svedina 4, 2201 Zg. Kungota
Kontaktna oseba: Natasa Plibersek

Telefon: +386 (0)2 656 48 81, +386 (0)41 661 795 PONUDBA: narezki, priloge,
E-naslov: kmetija.plibersek@siol.net sladice, izvrstna vina.
Spletna stran: http://vinotoc-plibersek.si/
\FB: https://www.facebook.com/VinotocPlibersek/ /

PRODAJNA MESTA: na kmetiji.
ODPIRALNI CAS: po predhodnem
telefonskem dogovoru
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CEBELARSTVO LOVREC &5

JEM Dowa(e!

Sladkosti Narave

Marjane Lovrec iz Zlatoli¢ja ne klicejo zaman Matica. Ne le zato, ker je edina vecja Cebelarka v Podravju
in ena redkih v Sloveniji, ampak zato, ker je ¢ebelam popolnoma predana. Pa tudi delovna je tako, kot
to obicajno pripiSemo tem izjemno koristnim Zuzelkam, s katerimi se ukvarja Ze skoraj Stiri desetletja.
Medtem si je Ze pridobila certifikat ¢ebelarskega mojstra.

Izbrana pasa Stajerskih bregov in skrbna Cebelarka, ki Ze desetletja skrbi za najbolj pridne delavke v
naravi, so klju¢ do kakovostnih izdelkov Cebelarstva Lovrec z Dravskega polja.

Narava se prebuja postopoma in omogoca obilno paso v kratkih ¢asovnih obdobjih na razli¢nih
lokacijah. Zato kombinacija stalnih stoji$¢ in prevoznih enot omogoca pridobivanje vec vrst slovenskega
medu.

Velike zaras¢ene povrsine ob reki dravi in oljna ogrs¢ica vabijo ¢ebele na paso cvetlicnega medu. S
ponovnim uveljavljanjem sejanja ajde je mogoce sladkanje tudi s tovrstnim medom. Akacijev med nase
¢ebele nabirajo v Prekmurju. Kostanjev, gozdni, smrekov in hojev med pa so ¢ebele nabrale v zavetju
pohorskih gozdov. Za vse sladkosnede so pri Cebelarstvu Lovrec tudi izbrusili okuse medu in kremnemu
medu dodali zanimive, sveZe in pikantne dodatke.

Darovi ¢ebel so res obilni in med najbolj priznanimi je mati¢ni mlecek. Hrana matic, ki lahko s svojim

bogastvom krepi tudi ¢loveka.
borovimi vrsicki, ameriskim slamnikom,

“ poprovo meto), suho sadje, orehi in satje v

medu.

PONUDBA: med (cvetli¢ni, akacijev, smrekov,
hojev, kostanjev, ajdov, gozdni), maticni
mlecek, cvetni prah, medocvet, kremni med
(s cokolado, cimetom, borovnicami, lesniki,

/" PRODAJNA MESTA: )
vsako soboto na trznici na Kardeljevi
ulici in Vodnikovem trgu ter Mercator
Centru Tabor. Vse dni v tednu smo
vam na voljo tudi na domacem

\naslovu. /

Cebelarstvo Lovrec, Zlatoli¢je 95 B, 2205 Starse

Kontaktna oseba: Marjana Lovrec

Telefon: +386 (0) 41 467 888

E-naslov: cebelarstvo.lovrec@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/CebelarstvoLOVREC/?ref=bookmarks

ODPIRALNI CAS: Vse dni v tednu.


mailto:cebelarstvo.lovrec@gmail.com
https://www.facebook.com/CebelarstvoLOVREC/?ref=bookmarks
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KMETIJA SELINSEK @

JEM DowaCe!

Manj kot 100 metrov! je prepotoval jogurt, ki ga kupite v domaci prodajalni na kmetiji SelinSek. V bivsi
vaski zbiralnici mleka v StarSah najdete domace jogurte, skute, skutine namaze in vec vrst sira. Napolnite
dan s polnovrednostjo, energijo in zdravim sladkanjem.

Druzinska kmetija iz osréja Dravskega polja je vir polnovrednega mleka in prostor, kjer domace surovino
pretvorijo v izdelke z okusom domacega.

Kratka transportna pot in hitra predelava zagotavljajo svezino. Doma pridelana krma brez GSO, skrbno
nadzorovani procesi dela in ro¢na predelava, pa zagotavljajo kakovost, ta kakovost se trzi tudi pod znakom
izbrana kakovost - kmecki, ki jo okusite v njihovih izdelkih.

Ko mlad fant prezivi ve¢ ¢asa v kuhinji pri gospodinji kot z gospodarjem v hlevu, se rodijo ideje za nove
poslovne priloZznosti. Nadgradnja druZinske kmetije, zagotavljanje kakovostne domace hrane in
ustvarjanje novih poslovnih priloZznosti v lokalnem okolju. Vse to so mlecni izdelki iz kmetije Selinsek.

PONUDBA: domaci jogurti z okusi borovnice,
jagode, pecenih jabolk, marelice, banane,
a straciatelle, vanilije s krispiji, skuta, skutin
Y
)

*" . v 3 Ve . 3 v .
’ﬁ*"‘#" namaz in vec vrst sira: svezi sir, sir za zar in

Se Inéek poltrdi zorjeni sir.
& N

Kmetija Selinsek, StarSe 35, 2205 Starse
Kontaktna oseba: Davorin Selinsek
Telefon: +386 (0)51 347 908 ali +386(0)31 326 519

E-naslov: davorin.selinsek@gmail.com
FB: https://www.facebook.com/kmetijaselinsek/?ref=br rs

PRODAIJNA MESTA: na kmetiji v
Starsah, trznica Miklavz na
Dravskem polju

ODPIRALNI CAS: ponedeljek — petek od 14. do 17. ure,
sobota od 10. do 13. ure.



mailto:davorin.selinsek@gmail.com
https://www.facebook.com/kmetijaselinsek/?ref=br_rs
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EKODANA e

JEM Dowa(e!

kozmetika, ki jo das nase in naredis nekaj zase

Eko — predpona za naravno, brez dodatkov kemije. Tradicionalna znanja o naravi, ki so z nami Ze tisocletja.
Dana — krajsSe za Danica. Kemicarka, ljubiteljica narave in Zenska, ki je za svojo koZo Zelela in potrebovala
nekaj vec.

V osréju Pohorja, nekje 1000 m nad morjem, se je tako rodila naravna in ekoloska kozmetika EkoDana.
Kozmeti¢ni preparati, ki nastajajo po visokih standardih, ki si jih je zastavila lastnica sama, vsebujejo
minimalno 95 % sestavin, ki jih najdemo v naravi, in taksni, ki so pridelani po ekoloskih standardih.

Ker ni pomembno le tisto, kar damo vase, ampak tudi nase, so naravne sestavine kozmetike EkoDana
skrbno izbrane, da v popolnosti nadomescajo kemikalije in Crpajo iz zakladnice znanja nasih babic, ki so
dobro poznale pozitivne u€inkovine posameznih zdravilnih rastlin in roz.

Ro¢no narejena, strogo nadzorovana in osebno preizku$ena je kozmetika Eko Dana. Crpanje vsega
pozitivnega iz narave in izkusnje dolgoletnega dela v kemiji, so ¢arobna sestavina njihove naravne in
ekolosSke kozmetike.

PONUDBA: certificirana naravna in
ekoloSka kozmetika (deodoranti, mila,
kreme za obraz, Sampon, losjon za telo,
zobna pasta, gel za CiSCenje obraza,
ognjicevo matzilo, pilig)

EkoDana, Danica Stefok s. p., Ho¢ko Pohorje 91, 2208 Pohorje
Kontaktna oseba: Danica Stefok

Telefon: +386 (0)40 425 465

E-naslov: danica@ekodana.si

Spletna stran: http://www.ekodana.si/

FB: https://www.facebook.com/EkoDana -288058978013885/

PRODAJNA MESTA:
Trgovina DROBROTE NARAVE,
spletna trgovina

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


http://www.ekodana.si/
https://www.facebook.com/EkoDana-288058978013885/
https://www.facebook.com/EkoDana-288058978013885/
https://www.facebook.com/EkoDana-288058978013885/
https://www.facebook.com/EkoDana-288058978013885/

“e

SAMPINJONI KREVH .

JEM DoMace!

Okusite 30 let slovenskega znanja v Krevh Sampinjonih.

Ljubezen do nabiranja gob, rojena v haloskih gozdovih, je privedla, da je hobi postal druzinsko
podjetje, kjer dve generaciji uspesno vzgajata Krevh Sampinjone in ostale gojene gobe.

Gobice, ki do vas pripotujejo le nekaj kilometrov, rastejo v skrbno nadzorovanem okolju. Za
najokusnejSe gobe je dovolj uporaba substratov najvisje kakovosti, voda, primerna temperatura in
skrben nadzor.

Clove$ko oko oceni, kdaj so gobe optimalne velikosti. Cloveska roka pa vsako gobico skrbno pobere
in pripravi za pot do vasega kroznika.

Aromaticne, okusne in sveZe gobe so imenitna izbira kot samostojna jed ali dodatek k jedem.
Popularne bele in rjave Sampinjone, orientalske Sitake ter bukove in kraljeve ostrigarje pod
blagovno znamko Krevh Sampioni najdete ob sobotah na mariborski trznici, kjer sami izberete
Zelene gobe in poljubno koli¢ino.

Vse proizvode pa najdete tudi v vseh vecjih prodajalnah po Sloveniji.

) ;ﬁPlNJb;i;‘_.\.

PONUDBA: beli in rjavi
Sampinjoni, Sitaki, nameko, bukovi
in kraljevi ostrigariji

a9

ki pridelek

Qove

frevh

Gojenje gob in vrtnin, Nad izviri 26, 2204 Miklavz
Kontaktna oseba: Jasna Krevh

Telefon: +386 (0) 41 526 850

E-naslov: sampinjonikrevh@yahoo.com

Spletna stran: http://www.sampinjoni-krevh.si/
FB: https://www.facebook.com/krevh1/

PRODAJNA MESTA: trZnica na Trgu
svobode (sreda in petek), trznica na Lentu
(sobota), trgovske verige Mercator, Spar,
Tus in E.Leclerc.

ODPIRALNI CAS: : petek: 16.00-22.00,
sobota: 15.00-22.00,
nedelja:15.00-20.00,

ostale dni po dogovoru


mailto:sampinjonikrevh@yahoo.com
http://www.sampinjoni-krevh.si/
http://www.sampinjoni-krevh.si/
http://www.sampinjoni-krevh.si/
https://www.facebook.com/krevh1/

CEBELARSTVO & KMETUA &%
NaLLLBRsaGe.

BRACKO i

UZivamo, kar nam narava da!

Spomin na staro mamo in njen odnos do narave je vodilo kmetije Bracko iz Hotinje vasi, kjer
pridelujejo vse, kar dobrega nudi narava. Pester nabor sezonskega sadja in zelenjave, sladke
dobrote, vloZnine za ozimnico ter med in Cebelji izdelki so pridelani s spostovanjem do narave
in zaCinjeni s skrivnostmi preteklih generacij.

Uzivamo, kar nam narava da! je njihov moto. Zato ne uporabljajo Skropiv in preparatoy, ki bi
povecali pridelek, a naravi Skodovali.

Casi, ko se je na kmetijah pridelalo vse od semena, do konénega izdelka, $e Zivijo na kmetiji
Bracko. Viske sezonskega sadja in zelenjave spretno pretvorijo v ozimnico. Tradicijo babic in
mam, ko se v vrocih poletnih mesecih konzervira sadje in zelenjava, ki pozimi popestri jedilnik.
Vse nasteto najdete pri gospe Franji iz kmetije Bracko.

PONUDBA: sezonsko sadje in
zelenjava, vloZznine: vloZzene gobe,
pesa v vinskem kisu, kisle kumarice in
paprika, namazi, domaca vegeta,
sladke marmelade iz sezonskega sadja
ter med (cvetlicni, akacijev, lipov,
kostanjev) in Cebelji izdelki iz voska ter
vino.

Cebelarstvo & kmetija Bracko, Stranska ulica 8,
2312 Orehova vas

Kontaktna oseba: Franja Bracko

Telefon: +386 (0)31 507 633

E-naslov: bracko.franja@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/KmetijaBracko/

PRODAJNA MESTA: njihove pridelke
najdete vsako soboto na Pohorski trznici
pred Botanicnim vrtom v Pivoli ter po
predhodnem dogovoru na kmetiji

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:bracko.franja@gmail.com
https://www.facebook.com/KmetijaBracko/
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KMETIJA GOLOB Qb

M DOMACE

Domace koline v mrzlih zimskih mesecih, Sunka za veliko no¢, najboljsi kosi za domaco pecenko
in okusni narezki za posebne priloznosti. Globoko je svinjsko meso usidrano v naso
tradicionalno kulinariko.

Na Kmetiji Golob iz Dravskega polja Ze vrsto desetletij vzrejajo domace slovenske prasice in iz
njih predelujejo domace suhomesnate izdelke, ki nato bogatijo mize ob vsakdanu in prazniku.

Z leti izkudenj v Zivinoreji danes nudijo mesnine, ki so temelj lokalne samooskrbe. Zivali so
skotene in vzrejene na domaci kmetiji, hranjene z domaco krmo, in mesnine, ki nastajajo po
domacih receptih. 1z roda v rod se predaja skrivnost suhe dedijeve klobase; mesnine, ki svoj
okus dosezZe z uporabo naravnih sestavin in zorenjem na zraku.

S svojimi mesninami in kruhom pa razvajajo tudi na terenu. Izbrane okuse Kmetije Golob lahko
postrezete gostom in poslovnim partnerjem v obliki domacih narezkov, z domacim bucénim
kruhom in sladicami.

PONUDBA: pridelava suhomesnatih
izdelkov iz prasi¢jega mesa domace reje
(suha salama, bunka, meso iz kible,
Stajerka - klobase za kuhanje, suha
slanina, dedijeva suha klobasa, Sunkarca,
zaseka, ...), degustacije, predstavitve,
seminarji, narezki, odojki, domac kruh,
orehova potica ter razlicno okusno pecivo
za vaSe dogodke in priloZnosti.

Kmetija Golob, Zlatoli¢je 123, 2205 Starse
Kontaktna oseba: Janez Golob

Telefon: +386 (0)41 407 316

E-naslov: janez.golobl123@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/narezki.golob

PRODAJNA MESTA: na domu ali teren po
predhodnem dogovoru

ODPIRALNI CAS: po predhodnem dogovoru


tel:041 407 316
mailto:janez.golob123@gmail.com
https://www.facebook.com/narezki.golob
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KMETUA HECL h

JEM DoMace!

Mlechni izdelki, ki s spomini na preteklost, budijo pricakovanja prihodnosti!

Le iz dobre surovine je mocC pridobiti kakovosten koncni izdelek. Ta stara modrost se okusi v
mlecnih izdelkih Hecl.

Popoln nadzor nad Zivljenjskimi pogoji krav mlekaric, domac predelovalni obrat in ro¢no delo v
proizvodnji, zagotavljajo, da so izdelki Hecl brez umetnih barvil ali gensko spremenjenih
organizmov (GSO). Omejena, tedenska proizvodnja zagotavlja, da so mlecni izdelki svezi, polni

okusa in telesu koristnih snovi. Leta izkuSenj pa so pokazala, da sta za zrele okuse, potrebna cas in
natancnost.

Sodoben nacin Zivljenja in spremenjeni pristopi k prehrani, spodbujajo inovativnost v proizvodnji
mlecnih izdelkov. lzdelki brez laktoze, sladkorja in mascob za lazje uzivanje mlecnih izdelkov. Za
sladkosnede in sladokusce nudimo pester nabor jogurtov z dodatki. Za zaljubljene v sire pa smo
pripravili sirove srcke in trde sire. Jedilnik lahko dopolnite Se s skuto, namazi in sirotko.

Ogled kmetije: sprejemamo tudi skupine za ogled nase kmetije v Orehovi vasi, kjer lahko
spoznate, kako poteka proizvodnja — in izdelke seveda tudi poizkusite.

Hecl vabi, da poskusite in uZivate!

PONUDBA: trdi sir Hecl s prano skorjo, sir za zar, sir
SirCek, sir Sircek zelen (petersilj, Cebula, ¢esen, poper,
curry), sir Sir¢ek rdec (paradiznik, paprika, Cesen,
origano in bazilika), skuta, kisla smetana, jogurti
navadni, jogurt lahek, jogurti s sadjem, jogurti s
sadjem in stevio, jogurti s sadjem brez laktoze, skuta s
sadjem (jagoda in borovnica), skutni namazi (zelen in
rdec), skuta lahka, sirotka in sirotka z okusom.

Kmetija Hecl (Peter in Martina), Orehova cesta 44,
2312 QOrehova vas

Kontaktna oseba: Peter Hecl

Telefon: +386 (0)41 740 098

E-naslov: info@domacijogurti.si

Spletna stran: http://www.domacijogurti.si/sl

FB: https://www.facebook.com/DomaciJogurtiHecl/

4 N

PRODAJNA MESTA: trznica v

Slovenski Bistrici in Pivoli ter v ODPIRALNI CAS: Od ponedeljka do petka 15.00-
Mercatorjevih trgovinah in 19.00, sobota 9.00-12.00 ter izven delovnega
Zadrugi dobrina (Maribor), Casa po dogovoru.

Kmecka pekarna (Ptuj).

< 4



mailto:info@domacijogurti.si
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KMETUA PESEK e

JEM DOMACE!
Domace je res dobro

Zelite, da so pis¢an¢je meso in jajca, ki jih uZivate, iz domace vzreje, lokalnega okolja, kjer ima perutnina
optimalne pogoje za rast ter razvoj in se hrani z domaco krmo brez umetnih dodatkov? Preizkusite sveze
pis€¢ancje meso in jajca iz kmetije Pesek.

Odgovornost do narave in dobro pocutje Zivali sta vodilo pri vzreji piS¢ancev - brojlerjev in kokosi nesnic.
Velika vzrejna povrSina omogoca Zivalim vec gibanja, boljse Zivljenjske pogoje in manj stresa. Manjsa jata
pa omogoca optimalnejsi nadzor.

Doma vzrejena in pripravljena krma je prilagojena glede na sezonske potrebe perutnine in nadomesca
dodajanje razlicnih preparatov. Pocasna in daljsa rast piS¢ancev pa zagotavlja, da je meso dozorelo, polnega
okusa in ohranja optimalne hranilne vrednosti. Zaradi lastne klavnice in predelave manjsih koli¢in hkrati je
meso sveze in pri naro€niku Ze v 12. urah.

Prosta reja na zelenicah Dravskega polja omogoca kokoSim nesnicam veliko gibanja na svezem zraku, pasSo,
ki Se dodatno oplemeniti jajca z vitamini in minerali ter optimalne Zivljenjske pogoje, ki kokoSim podaljsajo
optimalno nesnost. Sortirnica jajc omogoca, da pridejo jajca do kupcev neposkodovana. Z vzoréenjem po
nacrtu pa je zagotovljena kakovost in svezZina produkta.

Iz naslova lokalne samooskrbe vam nudimo sveZze piS¢ancje meso v 2-meseénih vzrejnih intervalih,
celoletno ponudbo sveZih jajc ter tradicionalno izdelanih testenin iz pSeniéne, pirine in ajdove moke.

PESEK

PONUDBA: svezi piscanci na voljo 5 x
na leto po 14 dni, sveza jajcain
testenine na voljo celo leto

Kmetija Pesek, Zlatoli¢je 57, 2205 Starse
Kontaktna oseba: Alenka Pesek

Telefon: +386 (0)31 874 725

E-naslov: alenka.pesek@hotmail.com

PRODAJNA MESTA: na domaciji, dostava po
dogovoru

ODPIRALNI CAS: od ponedeljka do petka med 12. in 18. uro



mailto:alenka.pesek@hotmail.com
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KMETUA SOLAR .

J6h Dowace!
Pecemo, kot so pekle nase babice

Vonj sveze pecenega kruha. Gotovo eden najprijetnej$ih draZljajev za nase ¢ute. Ce temu dodamo $e
okus domacih sestavin, peko v krusni peci in roko gospodinje, dobimo domace dobrote iz kmetije
Solar.

Kruh na drva, kot ga ljubkovalno imenuje gospodinja, je superhrana, ob kateri so zrasle generacije
nasih prednikov. Danes pa se z nostalgijo vratamo h kruhu, kot so ga pekle babice. Zapecena skorja
in ¢vrsta struktura krasijo mesani - rzeni, pirin ter ajdov kruh.

Ugriznite v domaco gibanico in si praznike pricarajte z domacim sadnim ali mle¢nim kruhom ter vec
vrstami potic.

Domac kruh in ostali pekovski izdelki zaradi uporabe domacih, lokalnih in visoko kakovostnih sestavin
ohranijo svezino dlje ¢asa.

Seveda pa se morate svezim pekovskim izdelkom, ki ste jih narocili ali kupili na trZnici, upreti tako
dolgo, da to preizkusite.

PONUDBA: kruh (pseni¢no - rzeni, pseni¢no —
koruzni, ajdov z orehi, pirin in ajdov), sadni in
mlecni kruh, gibanica (skutina in orehova),
vec vrst potic (potratna, orehova, makova,
pehtranova).

Kmetija Solar, Marjeta na Dravskem polju 71,
2206 Marjeta na Dravskem polju

Kontaktna oseba: Vida Solar

Telefon: +386 (0)51 307 693

E-naslov: solar.marjeta@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/vida.solar.7

/ PRODAJNA MESTA: petek N
popoldan trznica Miklavz na
Dravskem polju, sobota dopoldan
trgovski center Qlandia Maribor, po
predhodnem narocilu prodaja na

\domu. J

ODPIRALNI CAS:
po _predhodnem narocilu



https://www.facebook.com/vida.solar.7
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VINOTOC SEGA o

ey DOMACe!

Koliko svojih sosedov poznate? Kdaj ste na zadnje z njimi spregovorili ve¢ kot besedo ali dve?
Vedno manj je prostorov sre¢evanja in druzenja, kjer bi se gradili medcloveski odnosi. TakSen
prostor $e vedno ponuja Vinoto¢ Sega v Radizelu. Prostor, kjer lahko ob kozarcu dobrega vina
pokramljate s sovascani ali pogostite svojo druzbo ob posebnih dogodkih.

Otroska leta, preZiveta v vinogradih, so v gospodinji Mariji vzbudila Zeljo, imeti lastno vinsko
trto. Kjer bi z delom in znanjem vzgojila in ustvarila dobro vino. Z vztrajnostjo in izkuSnjami
jima je z moZem to tudi uspelo. Zdaj sadove svojega dela in druzabno naravo delita z gosti v
vinoto¢u Sega.

V domacem ambientu, ki sprejme manjsSo skupino, vam gospodar postreze z domacim vinom
in dobro druzbo. Gospodinja pa za vas pripravi narezke in spe¢e domac kruh iz krusne peci.

Za hrano in pijato poskrbijo pri Vinoto¢u Sega. Vsak vikend ali ob predhodnem narocilu,
prinesite le dobro voljo.

/Vinotoé §ega, Kolmanova cesta 66, \
2312 Orehova vas
Kontaktna oseba: Marija Sega
Telefon: +386 (0) 2 60 59 501, +386 (0)41 896 671
E-naslov: marija.ssega@gmail.com
FB: https://www.facebook.com/Vinoto%C4%8D-
\%CS%AOega-260636204327957/ /

PONUDBA: narezki in gibanica, bunka, meso iz
tunke, domaca salama in kranjska klobasa iz zaseke
ter renski, laski rizling in mesano vino.

ODPIRALNI CAS: : petek: 16.00-22.00, sobota: 15.00-
22.00, nedelja:15.00-20.00, ostale dni po dogovoru
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MOZAIK DOBROT &b

£,
DOKACE!

Ze vrsto let se v sklopu dopolnilne dejavnosti na kmetiji ukvarjamo z ekolo$kim sadjarstvom in
zZivinorejo. V letu 2015 smo na$ program nadgradili. S strani MDDSZ smo pridobili status
zaposlitvenega centra. Nase poslanstvo je zaposlovanje najteZje zaposljivih invalidov, kateri na
realnem trgu dela nimajo mozZnosti zaposlitve.

Stara modrost pravi: »Naj bo hrana vase zdravilo in zdravilo vasa hrana. »
Nasa osnovni cilj je omogociti ljudem zdravo in kakovostno Zivljenje. Uresni¢ujemo jo z bogato
paleto izdelkov ekoloske in konvencionalne pridelave.

Pekovske proizvode, ki jih ponujamo, prepoznate po bogatem in tradicionalnem okusu. Ker
zelo dobro poznamo zahteve lokalnih potrosnikov, glede okusov in nacina priprave hrane, v
svoje recepture prenasamo tudi tradicionalne okuse in postopke, kar bogati pestrost ponudbe
nasih izdelkov.

"S ﬁ’ONUDBA: sezonska zelenjava, sezonsko sadje, \
’\\ /-' konzervirano sadje in zelenjava, marmelade
)/ (ribez,malina, jagoda, sliva, sliva z temno
- /’ cokolado, jabolka in hruska, hruska z kokosom in
L/(/C f) ingverjem, hruska z belo ¢okolado, hruska,
' ;.J breskev) suhomesnati izdelki, drobno pecivo,
X ' biskvitno pecivo, ostalo pecivo, gibanice, potice,

— Qezanci in Siroki rezanci, razli¢ne vrste kruha. /

Mozaik dobrot,
Zavod za zaposlovanje invalidnih oseb Fram,
Tajna 26, 2313 Fram

FB: https://www.facebook.com/mozaikdobrot/

o

~

PRODAJNA MESTA: razstavho — prodajna
stojnica Mercator Center Maribor in Celje,
sodelovanje z trgovinami: Mesnice Kamnik,
Trgovine Slogan, Kanglic¢ina spletna trznica,
prodaja na domu /

N

ODPIRALNI CAS: od ponedeljka do petka od 6.00 —
14.00 ure, oz. po predhodnem dogovoru



https://www.facebook.com/mozaikdobrot/
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BIO KMETUA PODGRAJSEK (it

DOMaE!

Sveze, zdravo in kakovostno, da smo zadovoljni

Crednjevec lezi na 294 metrih nad morjem v ob¢ini Slovenska Bistrica. Zraven cerkve sv. Mihaela se
nahaja kmetija PODGRAJSEK Ze od leta 1831.Narava na tem obmo¢ju omogoca, da se je ¢lovek Ze
od nekdaj ukvarjal s pridelavo sadja in ostalih pridelkov. Jabolka s tega podrocja so bila Ze takrat
zelo cenjena na dunajskem dvoru.

Leta 2002 se je kmetija preusmerila v ekolosko pridelovanje sadja in Zit in tako smo sedaj
prepoznavni pod blagovno znamko BIO PODGRAJSEK.

Okus in sveZina jabolk BIO TOPAZ vas popeljeta v ¢as, ko Se ni bilo pridelovanje jabolk odvisno
samo od sintetic¢nih Skropiv in umetnih gnojil in skladis¢enje brez dodatkov za dolgo obstojnost in
svezino jabolk.

Jabolka so bila pridelana z veliko ljubeznijo in v tesnem sodelovanju z naravo. Ljubezen nam daje
energijo za Zivljenje. To energijo vam bodo dala jabolka iz kmetije PodgrajSek, ki vam bodo
pomagala pregnati stresne trenutke sedanjega ¢asa.

PONUDBA: jabolka TOPAZ, zgodnja sorta
jabolk Sansa, hruske Uta in Conferans,
izdelki iz jabolk: Cips, krhlji, sok in kis.
Pester izbor Zit (pira, pSenica, rz, oves,
je€men, koruza, proso, ajda). V lastnem
mlinu meljemo Zita tako, da je na voljo
vedno sveZza domaca moka. Zraven tega
Se imamo kase, zdrobe, kosmice in
/ \ bucno olje

BIO kmetija PODGRAJSEK ,Crednjevec 104,
2310 Slovenska Bistrica

Kontaktna oseba: Marjan Podgrajsek
Telefon: +386 (0)31 247 919

E-naslov: marjan.podgrajsek@amis.net

L’»»,

p

PRODAJNA MESTA: domaca prodajalna na
Crednjevcu 104 pri Slovenski Bistrici, BIO
prodajalne Norma po Sloveniji, trgovina
Ajda v Mariboru, BIO trznica v Europarku v
Mariboru. Oskrbujemo vrtce in osnovne

Sole po Sloveniji.
K / [ODPIRALNI CAS: po dogovoru }
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KMETIISKA ZADRUGA RACE | b

JeM DOMAE!

Vse domace — KZ Race

Kmetijska zadruga Race ima vec kot 60 letno tradicijo in se je skozi zgodovino razvijala na trdnih temeljih delovnega
obdana z rodovitno ravnino Dravskega polja in kmetijsko razvitega hribovitega Framskega Pohorja .
Poslanstvo zadruge je, da deluje kot povezovalni ¢len med kmeti in kupci, da odkupuje njihove trine viske in da
kmete oskrbuje z repro materialom in gradbenim materialom. Zadruga ima 155 ¢lanov, ki so tudi njeni lastniki.
Zadruga uspesSno sodeluje tudi z lokalno skupnostjo, s pomocjo katere uvajamo v na$ prodajni program
tradicionalne, lokalne doma pripravljene izdelke .
Glavna dejavnost zadruge je klavnistvo, prodaja mesa in mesnih izdelko , ki ga zadruga razvija Ze 50 let . Klavnica je
na 7 mestu po Stevilu zakola v drZavi in je eden najmodernejsSih tovrstnih obratov. Vizija zadruge je, da
odkupujemo in trzZimo meso Zivali, ki so vzrejene v Sloveniji in od lokalnih rejcev. Skupaj z rastjo klavnistva je raslo
tudi povprasevanje po mesu in mesnih izdelkih. Zato je zadruga v letu 2011 zgradila novo mesnico z predelovalnim
obratom , ki je ravno zaradi svoje tradicionalnosti in sledenja samo odkupovanja samo v Sloveniji vzrejenih Zivali
eden najbolj obiskanih mesnic v regiji.
PONUDBA: Goveje, telecje, svinjsko, jagnjecje meso in

‘ : mesni izdelki. Tradicionalni po klasi¢nih recepturah
N ] pripravljeni mesni izdelki (klasicno prekajeni) domace
KZ i\ ,/ RACE klobase, meso iz kible, zaseka, salame, prekajeno meso,
\;' r Cevapcici, pleskavice, Zar klobase, najboljSi biftek,

J _ kasnice in krvavice - vse rocno pripravljeno in vedno
‘/ge, dom ac""tz pac° sveZe; zorjeno goveje meso razlicnih rezov za

najzahtevnejSe mojstre Zara

|
[\

Kmetijska zadruga Race z.0.0,

Cesta talcev 1, 2327 Race

Kontaktna oseba: Ivan Lenart

Telefon: +386 (0)2 609 60 70 - uprava
+386 (0)2 608 12 01 - mesnica

E-naslov: info@kz-race.si KZ RACE

Spletna stran: www.kz-race.si

FB: https://www.facebook.com/kzrace

www, kz racesi

PRODAJNA MESTA: Mesnica KZ Race, potujoca
prodajalna po razporedu (glej spletno stran)

ODPIRALNI CAS: ponedeljek, 7.00 - 12.00,
torek — petek: 7.00 - 18.00, sobota: 7.00 - 12.00
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VINOGRADNISTVO g®
WG&L&.
PECOVNIK - MARTINUS -

DOMaE!
Trta obdana z ljubeznijo, vino pridelano s ponosom

Okusite legende o vitezih, pogumni Marjeti in pohorskih ¢arovnijah v vinu vinogradnistva
Pecovnik.

Na soncnih hribih, ki se dvigajo nad Slovensko Bistrico, Ze dolga stoletja pridelujejo vino, ki nosi
ime po kraju, ki ga vecina izgovori z nasmeskom na obrazu - Ritoznojcan.

Izredne vinogradniske lege na optimalni nadmorski visini, fliSna tla, ostanek panonskega morja
in ugodna klima, dajejo vinom iz Ritoznoja sveZino in polnost okusa.

Pot je druzZino Pecovnik iz Pohorja zanesla v Ritoznoj, kjer pocasi, a vztrajno ustvarjajo svojo
zgodbo o vinu. Na soncnih pobogjih pridelujejo sortna vina in vino Ritoznojc¢an, ki jih hranijo v
vec sto let stari kleti. Le-ta je dokaz poznavanja zakonov narave generacij pred nami.

Obiscite klet PeCovnik-Martinus ter prisluhnite zgodbam Ritoznoja in njihovih vin.

n PONUDBA:
ol izbrana sortna vina, Ritoznojc¢an PTP

Vinogradnistvo Pecovnik-Martinus, Ritoznoj 22,
2310 Slovenska Bistrica

Kontaktna oseba: Joze Pecovnik

Telefon: +386 (0)31 388 980

E-naslov: jpecovnik@gmail.com

Spletna stran: http://ritoznojcan.si

FB: Vina Martinus
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DOMACE TESTENINEJO VI | @umtsctc

Domace testenine JO VI, narejene s srcem

Domace testenine Jo VI so rocno izdelane in na zraku posusSene testenine. Za okusne
domace testenine potrebujemo kakovostne surovine. Za jajéne domace testenine, jusne
rezance in ribano kaso so klju¢nega pomena sveza jajca, ki jih znesejo kokoSi proste reje.
Domacim polnozrnatim testeninam in rezancem daje izjemno bogat okus sveZza na kamne
zmleta polnozrnata pirina in pSenicna moka. Korenckove in Spinacne testenine odlikuje

okus zelenjave, ki prevladuje v korenckovih in Spinacnih svederckih

oV

domade Testenine §

W

PONUDBA: jusni rezanci, ribana kasa, jajcni
Siroki rezanci, jajcne domace testenine,
Spinacni  Siroki rezanci, pisane domace
testenine, pSenicne polnozrnate domace
testenine, pSenicni polnozrnati rezanci, pirine
polnozrnate  domace  testenine,  pirini
polnozrnati Siroki rezanci

Domace testenine JO VI, Jozef Babsek s.p.
Brezje pri Poljcanah 18a, 2319 Poljcane

Kontaktna oseba: Jozef Babsek

FB: https://www.facebook.com/Doma%C4%8De-

testenine-JOVI-488816318194214/

kprireditvah.

/PRODAJNA MESTA: doma, trinica\
Poljcane, RCN Poljcane — razstavni
prostor Drustva zakladov Dravinjske
doline, stojnica na raznih sejmim in

)

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA JANCIC o

DOMaE!

dolgoletna tradicija skrbne gospodinje

Na obrobju majne vasice, od koder se vidi le prelep pogled na Bo¢, skoraj v gozdu se
skriva majhna kmetija, ki vabi v svoj objem vse, ki Zelijo okusiti dobrote neoskrunjene
narave.

Tukaj Ze 40 let na majhni njivici zraven koruze zgodaj spomladi zaclhem s sajenjem
drobnega cebulcka in ¢esna, ki ni prav ni¢ Skropljen in ga na jesen skrbne roke spletejo
v majne kitke.

Na pasniku se pase ¢reda drobnice, okrog kmetije pa veselo gagajo racke in kikirikajo
petelincki, ki ¢akajo, da si jih pridete ogledat.

PONUDBA: Cebula in ¢esen za ozimnico, meso
mladih jagneti in kozlickov, svezi okus kozjega

mleka.
PRODAJNA MESTA: spletna V jeseni pa vabimo na lickanje koruze, kjer ne
trgovina, v drustvu Zakladov manjka zlatega domacega kruha in skutne
Dravinjske doline in na domacdiji gibanice.

~

/Kmetija Milena Janéi¢, LoZnica 12a, 2321 Makole
Kontaktna oseba: Milena Janci¢ in Marjan Jancic¢
Telefon : +386 (0)31 467 107 (Milena)

+386 (0)70 791 626 (Marjan)
E. mail: milena.jancic@tehnikaset.si;
\ jani.marjan948@gmail.com /
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ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA KRAINCIC o

DOMaE!

Smo druZinska kmetija iz kraja Crednjevec pri Slovenski Bistrici ter se od leta 2006
ukvarjamo z pridelavo in prodajo lupinastega sadja- leSnikov. Na nasi kmetiji se kmetuje
na naravi prijazen nacin, imamo lastno strojno linijo za celotno proizvodnjo (od
pobiranja, Cis¢enja, suSenja ter luséenja) tako, da lahko strankam vedno zagotovimo
sveze lesSnike, saj lus¢imo sproti. LeSnike prodajamo pod blagovno znamko "SLOVENSKI
LESNIK" ter imamo certificirano pridelavo pod okriljem Indtituta koncert integrirana
pridelava ter letosnji Izbrana kakovost Slovenije.

PONUDBA: Olusceni navadni lesniki,
olus¢eni prazeni lesniki, pakirani v
vrecke iz papirja

~

Kmetija Krajnéi¢, Crednjevec 105/a,
2310 Slovenska Bistrica

tel. Stev.: +386(0)51 683 121 (Klemen)
tel. Stev.: +386 (0)41 898 013 (JoZe)
e-mail : klemen.krajncic9@gmail.com

o

J

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA LOKABEC Nyt

\ DOWaE!

Domace s kmetije

Med Pohorjem in Halozami je kraj CRESNJEVEC pri Slovenski Bistrici, kjer se trudimo mi,
ki smo poljedelsko Zivinorejska kmetija.

V spletu okolis¢in, leta 1986 mama Majda in o¢e Branko prevzameta kmetijo, ki sta jo
obdelovala Francek in Milan po domace LOKABEC .

4 N

PONUDBA: Zita- penica, koruza, ajda; bu¢na semena
za olje

PRIHAJAJOCA PONUDBA: izdelki iz kru$ne peci na drva,
kruhi vec vrst, keksi, pogace.

N /
4 )

Kmetija Lokabec, Cre$njevec 109,
2310 Slovenska Bistrica
Kontaktna oseba: Pahi¢ Uros
E-naslov: urospahic@gmail.com
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KMETUNA VOLK e

JeM DOMAE!

Hrana, ki nahrani

Kmetija je zdruZila tradicijo pridelave zelenjave z novo svezino znanja ekoloske pridelave. Tako
se je zaCela pisati nova zgodba visjega standarda pridelave zelenjave, s tem pa tudi bolj pestra
izbira sezonske zelenjave, ki vas bo v zimskih mesecih pogrela in napolnila s potrebnimi
vitamini ter v poletnih mesecih ponudila ideje za sveze in lahke obroke.

evee

razliko pa lahko okusite tudi sami.

Crpajte svoj vir vsakodnevne energije in zdravja iz ve¢ kot 30 vrst sezonske zelenjave. Zdrava
zemlja je vir moci in sveZine rastlin, ki iz kakovostne osnove ¢rpajo vse potrebne hranilne snovi
in tako za uspesSen razvoj ne potrebujejo kemicnih dodatkov. Kar tudi pomeni, da ob uzivanju
kakovostne hrane ne potrebujete prehranskih dodatkov, kajti najboljSe super Zivilo je sezonska
lokalno pridelana ekoloSka hrana. Telo vam bo hvalezno za vitaminski paket v razliénih oblikah
zelenjave.

Svezina izbrane zelenjave in kratka pot s kmetije do vasega kroznika so zagotovilo kakovosti.

PONUDBA:
vec kot 30 vrst sezonske zelenjave

4 N

PRODAIJNA MESTA: Sele pri
Polskavi 16a, Pragersko
PE Bizjakova ul. 10, Pragersko

Sonja Sres, nosilka dop. dejavnosti na kmetiji, \_ J
Kmetija Volk, Sele pri Polskavi 16a, Pragersko
T: 051 316 261

E: sres.sonja@gmail.com

W: kmetijavolk.si

FB: www.facebook.com/kmetijavolk.si/

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMECKA PEKARNA €.

JANJA METLICAR R

Pristno domace, od testenin do pogace

Visoko kakovost, ki jo potrjujejo Stevilna priznanja in znaki kakovosti, zagotavlja uporaba
domacih in lokalno pridelanih surovin preverjenih proizvajalcev.

Dolgoletne izkusnje in preverjeni recepti pricarajo pristne okuse.

Ce i$¢ete lokalno hrano, domace okuse, ¢e Zelite, da vam hrana pri¢ara nostalgijo, ¢e vam je
pomemben izvor in kakovost izdelka, potem smo mi pravi naslov.

PONUDBA:
testenine, pekovsko pecivo, keksi, kruh,

KMECKA PEKARNA gibanice, potice

"Pristno, domace, od testenin do pogade”

Kmecka pekarna Janja Metlicar,

Zgornje Jablane 30a, 2326 Cirkovce
Kontaktna oseba: Janja Metlicar

Telefon: +386 (0) 41 394 272

E-naslov: info@kmeckapekarna.si

Spletna stran: http://www.kmeckapekarna.si
FB: https://www.facebook.com/Aronija-EKO

PRODAIJNA MESTA: pekarna

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA BOLCAR (e

\ 1

Zelenjava za vsak dan

PRODAJNA MESTA: na domu, trznice

~

Kmetija Bolcar, Spuhlja 53, 2250 Ptuj
Kontaktna oseba: Franc Bolcar

Telefon: +386 (0) 41 336 476

E-naslov: lilijana.psajd@gmail.com

Spletna stran: http://www.aronija-eko.si/
FB: https://www.facebook.com/Aronija-EKO

o s

PONUDBA: solate, radi¢, motovilec, fizola,
Cebula, zelje, cvetaca, brokoli, korenje, petersilj,
zelena ...

Kmetija

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA KOTNIK

Yo

GaCe,
\ ERDOMAE

\ 4

Le zakaj je tako dobro?....ker je narejeno z ljubeznijo za vas.

Z vero vase, hvalezni naravi ter zanju in izkuSnjami prednikov, delamo v ritmu
danasnjega casa. Delamo vedno bolje, vztrajno in z ljubeznijo. Delamo na poljih in
travnikih, v hlevu pri Zivini ter nenazadnje tudi na nasi sirarni.

Pridelujemo in predelujemo za Vas, za nas in naposled za ves svet, del katerega smo.

e

al

¢

KMETIJA

<

A

'KOTNIK

-

Kmetija Kotnik, Sikole 30, 2331
Pragersko

Kontaktna oseba: janja Gajst Kotnik
Telefon: +386 (0) 51 636 229
E-naslov: samjanja@gmail.com

~

~

<

~

PONUDBA: domaci jogurti,
Sikolski jogurt, kotnikov trikotnik,
domaca skuta, sirotka, sklecka
zdravja, rozmarinke, maslo,
soncnicno olje

4

e

o

KMETIJA| KOTNIK

Sikole 30, Si - 2331 Pragersko, Slovenija, T: 051 636 229

Le zakaj je tako dober...?

DOMACI
JOGURT

...ker smo ga z ljubeznijo naredili za vas.

Sestavine:
syeda dalno posrets in nehomagenizicano mieko
lastne peidedzve & dodatom prabictilne mielinokislinske kulture,

Hraniti pri temperaturi do +6°C  Nato koligina: 0,51

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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KMETUA ROLA T i)

JEMDONER!

Prise

Zeleni znanilec pomladi, ki prebudi tudi najbolj zaspane kulinari¢ne sladokusce. Zeleni
Sparglji so polni vitaminov in mineraloy, ki telo ocistijo zimskih pregreh.

Sparglje Ze ve¢ let uspesno gojijo na kmetiji Rola pri Ptuju. Tla Slovenskih Goric so se s
svojo prepustnostjo izkazala za primeren prostor gojenja te zelenjave. Podnebje, z
obilico sonca in veliko vetra, omogoca razvoj Spargljev do polnega okusa, brez uporabe
kemicnih sredstev.

Vzgoja in obiranje Spargljev poteka na kmetiji Rola ro¢no. Proizvodnja manjsih koli¢in
omogoca reden nadzor nad uspevanjem rastlin, obiranje, ko so ravno prav veliki ter
rocno pakiranje in zadniji pregled Sopkov .

Zgodovina vzgoje Sparglijev sega nazaj ze vec tisoC let. Zaradi njihovih pozitivnih
lastnosti na telo in Zivljenjsko mocC so jih cenili tudi stari Rimljani in Grki. Danes pa
ponovno odkrivamo njihovo kulinari¢no vrednost v juhah, omakah, omletah in prilogah.

“

'
“n

)O( ji

IRENA ROLA

PONUDBA: Sparglji

Kmetija Rola, Irena Rola,

Crmlja 12a, 2254 Trnovska vas
Kontaktna oseba: Irena Rola
Telefon: +386 (0) 41 868 692
E-naslov: irena.rolal@gmail.com

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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TURISTICNA KMETUA ..
AMUR M

DOMaE!

V mirnem okolju ob stirih ribnikih vam ponujamo odli¢cno domaco hrano, dobro vino in oddih. .

iy

’-< PONUDBA: jabolka, jabol¢ni sok,
bucno olje; prostor za zakljucene
m druzbe, Sportni ribolov, moZnost
| TURISTICNA KMETUA | | fempirane

ﬁuristiéna kmetija Amur, Bodkovci 47, 2256
Jursinci
Kontaktna oseba: Angela Slodnjak
Telefon: +386 (0) 31 451 701 in

+386 (0) 31 766 629 (Urban)
E-naslov:
Spletna stran: http://www.aronija-eko.si/
QB: https://www.facebook.com/Aronija-EKO

PRODAJNA MESTA: na domu

ODPIRALNI CAS: po dogovoru
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ZELENJAVA LAH o

DOMaE!

Tradicija pridelave zelenjave nas. Lahove, spremlja od otrostva. Zmeraj smo gojili pristen
stik z naravo. Kakovost hrane, ki jo uzZivamo, nam veliko pomeni. Zato odloditev o
pridelavi domace zelenjave na druzinski kmetiji v Podvincah pri Ptuju

PONUDBA: zelenjava

4 )

Zelenjava Lah, Podvinci 71a, 2250 Ptuj
Kontaktna oseba: Damjana Lah
Telefon: +386 (0) 31 349 134

{ ODPIRALNI CAS: po dogovoru J




e
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KMETIJA DREVENSEK e

JeM DOMAE!

... iz mozaika narave

100 let tradicije, znanja in izku$enj v okusu Stajerskega boba.

Na kmetiji Drevensek se ukvarjamo s predelavo krompirja Ze veC kot stoletje. Nasi
predniki so krompir prenasali in skladis¢ili v pletenih koSarah — korpah, katere
ohranjamo kot spomin na znanje in izkusnje Se danes in zaradi katerih ima nas krompir
okus tradicije.

Dober glas o bobu je segel tudi ¢ez meja domovine, ko so vagoni slovenskega krompirja
potovali Sirom drZav bivse Jugoslavije.

[ N J
PONUDBA: 4 ] i
I(m el’lja sveza aro;gg |02

predelani  proizvodi:

(;% v ieni ekolozki sok, Zai, .
22 Drevenselq | o koo sok G san

i,c;,nw;ai}m, NAGaLL sirup, mesani sadni sok jurka in
; ' aronija, susena aronija, zganje iz
aronije ter izvrstni liker aronijevec

Kmetija Drevensek d.o.o,. Gerecja vas 14,
2288 Hajdina

Kontaktna oseba: Jure Drevensek

Telefon: +386 (0) 70 732 487

E-naslov: drevensekjure@gmail.com
Spletna stran:

FB: https://

PRODAJNA MESTA: na domu,
trznica

R

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:drevensekjure@gmail.com
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CEBELARSTVO PAVLOVIC . A

JeM DOMAE!

Naj bo vas dan meden z izdelki cebelarstva Pavlovi¢

Cebelarstvo Pavlovi¢ nudi popolno doZivetje ¢ebelarstva kot poklica, poslanstva in
uzitka. Ponudba njihovih izdelkov in storitev obsega vec¢ vrst medu, Cebelje izdelke in
ponudbo API turizma.

Med z geografsko oznacbo je nabran med Donacko goro in reko Sotlo, kjer industrija in
kmetijstvo Se nista pustila sledi. Odgovorno ravnanje s ¢ebelami in redne kontrole pa so
zagotovilo, da so Pavlovicevi izdelki najviSje kakovosti. Ozaves¢anje o pomenu cebel
Sirijo v Cebelarstvu Pavlovic¢ s programi za obiskovalce, ki zajemajo: pokusino medenih
dobrot, zgodbo o c¢ebelah in nasi povezanosti z njimi in ogled medovitega vrta. V
notranjost panja lahko pokukate v uénem panju in svoje tegobe prezenete v api
terapevtskem cebelnjaku.

PONUDBA: med, cvetni prah,
propolis, mati¢ni mlecek, ¢ebelje
druZine, izdelki za krepitev

" imunskega sistema, likerji, med z
e e dodatki, svece in turisti¢ni ogledi.

PAVLOVIC

Cebelarstvo Pavlovié, Log 63, 3252 Rogatec
Kontaktna oseba: Slavko Pavlovic¢

Telefon: 03/ 810 60 06, 040 814 270

E-naslov: pavlovic.slavko@siol.net

Spletna stran: http://www.storzek.net/cebelarstvo-
pavlovic/index.html

FB: https://www.facebook.com/cebelarstvo.pavlovic

PRODAJNA MESTA: na domu,
trznice

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:pavlovic.slavko@siol.net
http://www.storzek.net/cebelarstvo-pavlovic/index.html
http://www.storzek.net/cebelarstvo-pavlovic/index.html
http://www.storzek.net/cebelarstvo-pavlovic/index.html
https://www.facebook.com/cebelarstvo.pavlovic

KMETUA IVANC .

JeM DOMAE!

Poskusite izvirno, naravno in domace v izdelkih kmetije Ivanc

Kmetija Ivanc vas v osréju Kozjanskega parka preseneti s pisanim naborom ekoloskih
produktov hrane. Med spoznavanjem bogate tradicije kmetije vas popeljejo tudi po
travniskem sadovnjaku ob hisi, kjer se nauZijete lepot narave ter spoznate razli¢éne sorte
visokodebelnih travniskih jablan. Ob skrbni pridelavi domacih izdelkov mlada druZina
daje prednost sonaravnemu kmetovanju, zato njihovi produkti veljajo za
visokokakovostne ekoloske izdelke. Prepustite se izkuSnji v naravi ter razvajajte
brboncice z okusi zdravih in domacih dobrot.

PONUDBA: razlicne moke, kase, testenine,
zdrob, kosmici, sadni sokovi, jabol¢ni kis, olja,

wanaa [ caji.

Kmetija Ivanc, Vrenska Gorca 10, 3255 Buce
Kontaktna oseba: Daniela Dervaric lvanc
Telefon: +386 (0)41 794 090

E-naslov: info@kmetijaivanc.si

Spletna stran: http://www.kmetijaivanc.si/

FB: https://sl-

si.facebook.com/kmetijaivanc.si/

PRODAJNA MESTA:

na domu, trznice, trgovina Lidl
(Lojtr’ca Domacih), trgovina
Jager Smarje pri Jelah,
trgovina Kasca

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:info@kmetijaivanc.si
http://www.kmetijaivanc.si/
https://sl-si.facebook.com/kmetijaivanc.si/
https://sl-si.facebook.com/kmetijaivanc.si/
https://sl-si.facebook.com/kmetijaivanc.si/
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KMETUA DEBELAK e

DOMaE!

Ko zdravju pomaga ljudska modrost pridelkov kmetije Debelak

Vas zanima domace zdravilstvo in bi Zeleli sliSati kakSen babi¢in nasvet za zdravo
zivljenje? Potem obiscite kmetijo Debelak in spoznajte zdravilno moc¢ avtohtonih rastlin.
Na kmetiji lahko zbirate med pisanim naborom zelis¢nih izdelkov, izdelkov za osebno
nego ali pa preprosto izberete pridelke/vloZznine za vaso ozimnico. Krajina daje
pridelkom posebno aromaticnost in polnost okusov, dodaten pecat pa dajeta tudi Cisto
okolje in zdravilna voda iz Rogaske Slatine.

LT L [ | l N D EB ELHH PONUDBA: &aiji, zeli$¢ni sirupi,
| ] 1 {J] ] . y . .
tinkture, suseno sadje, sokovi,

jabol¢ni kis, zelenjava

/ Kmetija Debelak, Topole 26, 3250 Rogaska Slatina \
Kontaktna oseba: Edita Mlakar
Telefon: +386 (0) 40 390 155
E-naslov: edita.mlajkarl@gmail.com
Spletna stran: www.kmetija-debelak.si
\FB: https://www.facebook.com/Kmetiia—DebeIak/

PRODAJNA MESTA:
lokalne trZznice in trZnica v City
Centru Celje (vsak petek)

ODPIRALNI CAS: po dogovoru



mailto:edita.mlajkar1@gmail.com
http://www.kmetija-debelak.si/
http://www.kmetija-debelak.si/
http://www.kmetija-debelak.si/
https://www.facebook.com/Kmetija-Debelak
https://www.facebook.com/Kmetija-Debelak
https://www.facebook.com/Kmetija-Debelak

KMETIJA GORJUP Gy

Do kraljevskega obroka z mesnimi izdelki kmetije Gorjup

Druzinska kmetija Gorjup, le hrib oddaljena od Kozjega, je pravo mesto za vse ljubitelje
domacega mesa in mesnih izdelkov. Okuse kupcev nagovarjajo s pestro paleto izdelkov,
ki so kakovostni in nosijo pecat okusa — domace. Ni pomembno, ce ste ljubitelji svezih
mesnin ali ravno prav dimljenih in susSenih salam, s sodobno predelovalnico ter starimi
recepti, ki so jih poznali Se dedki, Gorjupovi spretno povezujejo stare recepte in nove
okuse. Prepustite se tradiciji in na kmetiji Gorjup spoznajte, kako hrana pride od hleva
do kroznika.

ﬂ\@ x_nve :\./T?'m PONUDBA: svinjske in goveje

mesnine (suhe salame, domace
ﬁ 0 R J U P klobase, tlacenke), svinjska mast z

ocvirki, sveze meso.
{,x.'kcf’/ \\93)_ . j}"(—i\\ ’

Kmetija Gorjup, Zdole 45, 3260 Kozje

Kontaktna oseba: Karel Gorjup

Telefon: +386 (0)41 809 547

E-naslov: karel.gorjup@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/Kmetija-Gorjup-
761906743982616/

PRODAJNA MESTA:
trznice, na domu

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:karel.gorjup@gmail.com
https://www.facebook.com/Kmetija-Gorjup-761906743982616/
https://www.facebook.com/Kmetija-Gorjup-761906743982616/
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KMETUA GOLEZ €.

JeM DOMAE!

Domace skomine na stare case z izdelki kmetije Golez

Na kmetiji GolezZ lahko izkusite klasiko slovenske kulinarike, saj s svojimi izdelki prisegajo
na nacelo “"domace je boljse”. Njihova ponudba zajema vec vrst kruha iz domace moke,
jusne rezance ter potice, ki vas popeljejo do spominov vasega otroStva. Pika na i je
sladka kremna rezina, po kateri se boste Se raje vracali na kmetijo Golez. Njihovi izdelki
zaradi nacina izdelave in sezonskosti zagotavljajo visoko kvaliteto, svoje doZivetje pa
lahko Pr’Antonovih razsirite Se z dodatno predstavitvijo kmetije ali se preizkusite v peki
kruha.

Jl"l(lljﬂf 661)(5 ' PONUDBA: razli¢ne vrste kruh,
testenine, potice, kremne rezine,
ogledi kmetije in krusne peci,
prikaz predelave hrane in peke
kruha.

Kmetija GoleZ, Rakovec 8, 3231 Grobelno
Kontaktna oseba: Magdalena Golez
Telefon: 051 262 460

E-naslov: megyboznik@gmail.com

PRODAJNA MESTA: trgovina
Kasca, trznice, na domu

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:megyboznik@gmail.com
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DONACKA GORA P

Dozivite ¢ar domacih jedi izpod Donacke

DRUSTVO ZENA ,

Donacka gora, hrib nad Rogatcem, zaznamuje tako gricevnato pokrajino kot tudi ljudi, ki
Zivijo pod njim. Znacilnost krajine je tamkajsSnje Zene spodbudilo k iznajdljivemu
gospodinjenju, zato so Se danes domaci izdelki njihov velik ponos. Tukaj najdete razlicne
potice in pogace in slanike, za katere je potrebna Se posebej spretna in potrpeiljiva
roka. Zato ob naslednjem obisku le poskusite jedi izpod Donacke in se prepricajte o
posebnem okusu.

PONUDBA: prodaja izdelkov iz krusne peci

- (potice, kruh, jerpica, domace pecivo)

DRUSTVEO ZEWNA

EONACKA GORA

Drustvo Zena Donacka gora, Donacka gora 4a,
3252 Rogatec

Kontaktna oseba: Agica Kunstek

Telefon: +386 (0)3 582 76 60, +386 (0)51 399 010
FB: https://sl-

si.facebook.com/drustvozena.donackagora

PRODAJNA MESTA: trznice,
stojnice pred trgovino Mercator
Rogatec

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


https://sl-si.facebook.com/drustvozena.donackagora
https://sl-si.facebook.com/drustvozena.donackagora
https://sl-si.facebook.com/drustvozena.donackagora

KMETUA KORUNOVO .

JeM DOMAE!

Privoscite si eliksir mladosti na kmetiji Korunovo

V zavetju Boca najdete nasad aronije, ki ji pripisujejo veliko zdravilno mo¢, s svojim
pozitivnim vplivom na zdravje pa celo upocasni staranje. Njene sestavine krepijo imunski
sistem ter blagodejno vplivajo na Stevilne telesne tegobe sodobnega ¢loveka. Ravno
dovolj velik nasad omogoca ro¢no pobiranje sadezev ter ekolosko pridelavo. Na kmetiji
Korunovo zatrjujejo, da se dobro pocutje zacne v najmanjsih celicah, zato ne zamudite
poletnega dneva odprtih vrat, ko se lahko pridruzite roénemu obiranju eliksirja mladosti.

el A "ORUN"VO

W
, PONUDBA: 100-odstotini maticni
A I\Q())N "JJ A sok, sirup, marmelada, ¢aj, prah (vsi
izdelki iz 100% aronije), svezZa
E1Ep 1ypan 305 aronija

Kmetija Korunovo, Caca vas 30, 3241 Kostrivnica
Kontaktna oseba: Rozalija Sket

Telefon: +386 (0)68 643 571

E-naslov: aronija.rozi@gmail.com

FB: https://www.facebook.com/Aronija-na-
Korunovem-741160272660149/
(Aronija na Korunovem)

PRODAJNA MESTA:
na domu, trznice,
trgovina Kasca

ODPIRALNI CAS: po dogovoru


mailto:aronija.rozi@gmail.com
https://www.facebook.com/Aronija-na-Korunovem-741160272660149/
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DRUSTVO AIDA o

Prepustite se okusom tradicije s S¢epcem sedanjosti v druzbi clanic Ajde

Drustvo kmetic Ajda Steje ve€ kot 260 ¢lanic, kmeckih Zena iz obmocja Smarja pri Jeldah,
Podcetrtka, Kozjega in Bistrice ob Sotli, ki jih zdruzuje Zelja po druZenju, izobrazevanju in
ohranjanju tradicije. “Prenasalke tradicije” vestno ohranjajo gospodinjska znanja svojih
mam ter jih spretno prenasajo, nekatere Ze na svoje vnuke. Kozjanski krapi, mlinCeva
potica, pogace in domaci kruh so le del pestrega nabora jedi, ki jih pripravljajo ¢lanice
drustva Ajda.

PONUDBA: izdelki krusne peke

Drustvo kmetic Ajda, Celjska cesta 6,
3240 Smarje pri Jel3ah

Kontaktna oseba: Francka Javersek
Telefon: 031 793 593

- J

PRODAJNA MESTA: trznice ODPIRALNI €AS: po dogovoru




KMETUA JAGRIC e

Vina izpod kozjanskih vrhov kmetije Jagric

Kmetija Jagri¢ Se danes ohranja pradedkovo tradicijo pridelave vina in mesSane
samooskrbe. V vinogradih, tik pod Vetrnikom, s skrbnim in sonaravnim vinogradnistvom
zagotavljajo kvalitetna sortna vina, za katera pravijo, da imajo okus po vetru. Na obisku
pri Jagricevih si lahko ogledate tudi staro ro¢no tiskalnico, ki nosi letnico 1874 ter se
sprehodite po nasadu lesnikov.

V domacdi kleti se prepustite postrezbi gospodarja, razvajajte svoje brboncice ob lokalni
kulinariki ter se spocijte ob pogledu na kozjanske grice.

PONUDBA: sortna vina, lesSniki

PRODAJNA MESTA:
na domu, trznice

Ekoloska kmetija Jagri¢, Gorjane 17b,
3257 Podsreda

Kontaktna oseba: Jernej Jagric _—
Telefon: 041 834 761 ODPIRALNI CAS: po dogovoru

E-naslov: jagric.jernej@gmail.com



mailto:jagric.jernej@gmail.com

e
B

KMETUA PECNIK (e

JeM DOMAE!

Obogatite svojo mizo z domacimi izdelki kmetije PeCovnik

V pokrajini reke Sotle najdete kmetijo Pecnik, kjer Zivinorejsko dejavnost dopolnjujejo z
lastno predelavo mesnin, ponudbo arhivskih vin in neSteto dobrotami, ki nastajajo izpod
rok gospodinje Irene. Izkusnjo obiskovalcev radi obogatijo z ogledom vinske kleti, ki se
nahaja 11 metrov pod zemljo ter okusanjem domacega kruha ali ocvirkovke. Pridruzite
se vsem, ki Ze dolga leta zvesto sledijo kakovost izdelkov kmetije Pecnik, saj z veseljem
postreZejo tudi vsak nov obraz.

PONUDBA: mesni izdelki, vina

PRODAJNA MESTA:
na domu, trznice

Kmetija Peovnik, Sedlarjevo 21,
3255 Buce

Kontaktna oseba: Irena Pecnik
Telefon: 041 860 020

ODPIRALNI CAS: po dogovoru



JBM DOMACE!

Katalog ponudnikov
je bil izdelan v okviru projekta »Jem drugace, jem domace!«
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Evropski kmetijski sklad za razvoj podezelja: Evropa investira v podezelje
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Za vsebino je odgovorna lokalna akcijska skupina TOTI LAS, ki jo zastopa vodilni partner
Zavod Mariborska razvojna agencija. Organ upravljanja za izvajanje Programa razvoja podezelja RS
za obdobje 2014-2020, je Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano.



